
STARTERS

Takaki van tonijn	 25,00
Carpaccio	 21,50
Dun gesneden rundvlees met 
parmezaan en pijnboompitjes

Tartaar van zalm	 22,00
met wasabi mayo

Scampi in lookboter (5 st)	 21,50
Scampi lookroomsaus (5 st)	 21,50
Scampi in curryroom (5 st)	 21,50
Scampi diabolique (5 st)	 21,50
Scampi van de chef (5 st)	 21,50

UIT DE HETE KASTROL
Soep van het moment	 6,00
Tomatensoep met balletjes 	 6,00
Tomatenroomsoep met balletjes	 6,50

KROKETTEN
Kaaskroket (1)	 13,50
Kaaskroketten (2)	 18,50
Garnaalkroket (1)	 15,50
Garnaalkroketten (2)	 21,50
Duo kaas- en garnaalkroketten	 20,50

Alle kroketjes zijn huisbereid en
geserveerd met saladegarnituur. 
 
Bij deze gerechten is brood inbegrepen
supplement aardappelgerecht	 3,50

KNABBEL BIJ DE BABBEL
Nacho’s - Nacho’s, salsasaus, zure room en cheddar	 16,00
Pinsa v/h seizoen	 16,00 
Breekbrood	 8,00 
Brood met kruidenboter - Huisbereide kruidenboter	 8,00 
 
Bruscetta 	 15,00
Bourgondische bitterballen (8 st)	 13,50
Warme hapjes (16 st)	 15,00
 
Charcuterieplankje	 17,00 
Warme feta met brood	 10,00
Calamares - Met huisbereide tartaar	 15,00
Olijven	 7,50

Een hapje, drankje, stevig diner of middagmaal?
Jens, Roy en hun team heten je van harte welkom bij 
‘De Meule’. Onze zaak opende in 2018 en werd met 
authentiek houtwerk opgetrokken met als doel het échte 
Noord-Limburg te voelen en beleven.

Vanop ons prachtig zonneterras heb je uniek zicht op de 
legendarische Stermolen. Hij trotseerde
eeuwenlang stormen en wind. 

Wie had kunnen denken dat onder zijn wieken nu 
meer dan ooit rust en genot gevonden kan worden. 
Sfeerbrasserie ‘De Meule’ is een plaats waar je thuiskomt, 
goed ontmoet en te gast bent...

HEI ZÈDDE TÕÊS...

Windmolenstraat 9 • 3941 Hechtel-Eksel
011 72 31 76 • info@demeule.be • www.demeule.be

Onze keuken sluit om 21 uur 
 Laatste bestellingen om 20.45 uur

Voor het meenemen van maaltijden rekenen wij een toeslag van 1 euro per bakje.





VISGERECHTEN
Bouillabaisse	 36,00
Scampi van de chef (8 st)	 30,00
Scampi in lookboter (8 st)	 28,50
Scampi lookroomsaus (8 st)	 29,00
Scampi in curryroom (8 st)	 29,00
Scampi diabolique (8 st)	 29,00

Zalmsteak	  30,00
Kabeljauw	 33,00
Vispannetje	 33,00

Aardappelgerecht & sauzen inbegrepen
Aarappelen: 
Frieten, kroketten, puree, gratin, pasta, rijst of krieltjes
Sauzen: 
Tuinkruidensaus, kreeftensaus en dille saus

SALADES
Caesar salade	 28,00
Met warme kip, ansjovis, parmezaan,
huisbereide croutons en caesar dressing

Griekse salade	 29,50
Met calamares, souvlaki en huisbereide tzatziki

Salade lauwe geitenkaas	 28,50
Met spekjes en mosterddressing

Salade Niçoise 	 32,00
Met verse tonijn, gegrild

Salade van het huis	 31,00
Met gerookte zalm, scampi en calamares met 
bieslookdressing

Salade scampi	 29,50
Met scampi, spekjes en curryvinaigrette

Veggie salade	 22,00

BURGERS
HAMBURGER “DE MEULE”� 24,00
Sla, tomaat, augurk, runds, spek, cheddar, gebakken ajuin 
en onze huisgemaakte sambalmayonaise

HAMBURGER DE MEULE ‘DE LUXE’	 26,00
Sla, tomaat, augurk, runds, spek, cheddar, gebakken ajuin, 
spiegelei en onze huisgemaakte sambalmayonaise

BURGER “THIEUKE” CLASSIC� 22,50
Sla, tomaat, augurk, runds, gebakken ajuin en		
onze huisgemaakte sambalmayonaise

BURGER “THIEUKE” BACON � 23,00
Sla, tomaat, augurk, runds, spek, gebakken ajuin en 
onze huisgemaakte sambalmayonaise

BURGER “THIEUKE” CHEESE � 23,00
Sla, tomaat, augurk, runds, cheddar,gebakken ajuin en 
huisgemaakte sambalmayonaise

ITALIAANSE BURGER	 25,00

Rucola, zongedroogde tomaten, runds, mozzarella 
en pestomayo

CEASER BURGER� 25,00
Sla, tomaat, kipfilet en ceaser dressing

ZALMBURGER � 25,00
Sla, tomaat, augurk, rode ui, zalm en huisgemaakte tartaar

VEGGIEBURGER � 23,00
Sla, tomaat, augurk, veggieburger, gebakken ajuin en 
onze huisgemaakte sambalmayonaise

Voor het meenemen van maaltijden rekenen wij een toeslag van 1 euro per bakje.



PASTA
Spaghetti bolognaise	 17,00
Spaghetti carbonara 	 21,00
Lasagne	 20,00
Penne kip	 28,00
Met zuiderse tomatenroomsaus

Penne van de chef	 30,00
Witte wijn, tomaat, lente ui 
Penne scampi	 30,00
Met zuiderse tomatenroomsaus

Linguini kip	 28,00
Met kip en zachte currysaus

Linguini zalm	 30,00
Met verse zalm en een kruidenroomsaus, 
champignon en prei

Pasta kip met spek	 30,00
met champignon, paprika en dragon

Linguini Achel	 30,00
met Achelse blauwe, chorizo en erwtjes 

Linguini Italia	 30,00
Scampi in een getomateerd roomsausje

Linguini Azië	 30,00
Scampi in een curryroomsaus

Ravioli van kreeft 	 31,50
Met scampi en kreeftensausje

Pasta vongole	 32,50
Met venusschelpen, look , tomaat en peterselie

VAN DE BOMMA

Koninginnenhapje	 21,00

Stoofvlees	 22,00

Goulash	 22,00

Aardappelgerecht en saladegarnituur inbegrepen

VEGGIE

Warme quinoa salade	 23,00

Veggiesalade	 19,00

Veggieburger	 23,00
Tomaat, augurk, veggieburger en 
gebakken ajuin

Wok veggie	 19,00

Pasta veggie	 23,00
Champignons, pesto  en zongedroogde tomaten

Voor het meenemen van maaltijden rekenen wij een toeslag van 1 euro per bakje.

VLEESGERECHTEN
Steak	 38,00

Varkenshaasje	 30,00

Kipfilet	 29,00

Wienerschnitzel	 26,00

Steak tartaar	 33,50

Spareribs	 31,00 

Mix Grill	 43,50
Spare rib, steak, kipfilet, chipolata, varkenshaasje

Aardappelgerecht & sauzen inbegrepen:
•	 Frieten, kroketten, puree, gratin, pasta, rijst of krieltjes
•	 Geserveerd met warme groenten.
•	 Champignonroom, peperroom, verse béarnaise, blauwe kaas Achel, 	stroganoff 

of kruidenboter.

KIES JE BAKWIJZE
BLEU rood vanbinnen (rauw maar warm) / SAIGNANT rood vanbinnen
A POINT rosé vanbinnen / BIEN CUIT volledig doorbakken

Info over allergenen op aanvraag. 
De samenstelling van de producten kunnen veranderen. De allergenenlijst is opgemaakt 
n.a.v. de leveranciersinfo.  Opgelet: kruisbesmetting is niet 100% uit te sluiten. Ons team 
staat voor u klaar mocht u vragen/opmerkingen hebben.



WOK

Wok kip	 26,00

Wok rund	 28,00

Wok scampi	 28,00

Wok Surf en turf	 30,00
Met kip en scampi

VOOR DE KIDS

Spaghetti bolognaise	 11,50

Frikandel	 10,00

Extra frikandel	 4,00

Bitterballen (6)	 10,50

Videe	 14,50

Vissticks met appelmoes	 14,00

Kipfilet met appelmoes	 15,50

Kinderhamburger	 16,00

DESSERTEN
Crème brûlée	 10,00
Tiramisu	 10,00
Chocomousse (wit en bruin)	 10,00
Chocolade moelleux	 11,50
Coupe vanille (2 of 3 bollen)	 8,50 / 10,50
Coupe dame blanche (2 of 3 bollen) 	 10,50/12,50
Coupe advocaat (2 of 3 bollen)	 12,00/14,00
Coupe bresilienne (2 of 3 bollen)	 11,00/13,00
Coupe dame noir (2 of 3 bollen)	 10,50/12,50
Coupe mokka (2 of 3 bollen)	 9,00/11,00
Coupe chocolat (2 of 3 bollen)	 9,00/11,00
Kinderijsje	 6,50

SUPPLEMENT
Slagroom +1,50 • Extra bol ijs +2,50
Warme chocoladesaus +2,00

FRIS
DRANKEN
Coca-Cola	 2,80
Coca-Cola Zero 	 2,80
Coca-Cola Light 	 2,80
Chaudfontaine 25 cl (plat/bruis) 	 2,80
Chaudfontaine 50 cl (plat/bruis) 	 5,50
Chaudfontaine 1L (plat/bruis) 	 10,50
Sprite 	 3,00
Fanta 	 3,00
Fanta Cassis	 3,00

Lipton Ice Tea	 3,30
Original bruisend / Zero bruisend / Green / Peach	

Royal Bliss bitter lemon 	 3,30
Royal Bliss tonic 	 3,30
Royal Bliss agrum 	 3,30
Royal Bliss Ginger Ale 	 3,30

Orangina 	 3,50
Appletiser 	 3,90
Fristi 	 3,50
Cécémel 	 3,50
Red Bull 	 4,60
Vers fruitsap 	 5,50

Fruitsap Minute Maid 	 3,30
orange / appel / appelkers / pompelmoes 

pink / lemon-ginger 

Tönissteiner 	 3,30
vruchtenkorf / orange / citroen / naranja

Fever-Tree Tonic 	 4,50
Indian / Elderflower / Mediterranean 

Clementine / Raspberry & Rhubarb



WARME DRANKEN
Koffie 	 2,80
Koffie (déca) 	 2,80
Koffie verkeerd 	 3,40
Latte macchiato 	 3,40
Warme Cécémel 	 3,20
Chai latte	 3,70
Dirty Chai latte	 3,90

Cappuccino ‘Belgica’ 	 3,40
Met slagroom

Cappuccino ‘Italia’ 	 3,40
Met gestoomde melk

Mighty Leaf thee 	 2,80
Chamomile Citrus -  Masala Chai - Linde - 

Mint Melange - Earl Grey  - Rozebottel -  

Green Tea  Tropical - Wild Berry - Hibiscus - 

White Orchard - Breakfast

Verse muntthee 	 4,70
Verse Gember thee	  4,70

Ijskoffie	 7,10

Supplement slagroom 	 1,50
Supplement smaakmaker 	 1,00
caramel - hazelnoot - vanille  -
speculaas - tiramisu

BIEREN
Jupiler 25 cl - van de tap	 2,80
Jupiler 33 cl - van de tap	 3,40
Jupiler 50 cl - van de tap	 4,60

SUGGESTIEBIER V/D TAP
Vraag naar het suggestiebier van de tap!

FRUITBIEREN
Hoegaarden Rosé	 3,90
Kriek - Liefmans	 3,90
Kriek - Wilderen	 4,30

LOW ALCOHOL
Jupiler 0,0%	 3,30
Hoegaarden Radler	 3,70
La Chouffe 0 (0,4%)	 4,70
Leffe blond (0,0%)	 4,20
Liefmans (0,0%)	 3,70

SPECIALE BIEREN
Leffe (6,7%-6,5%)	 4,70
Blond/bruin van de tap

Leffe Ruby (6,5%)	 4,90
Palm (5,4%)	 3,90
Sezoens (6%)	 3,90
Gueuze - Mort Subite (5%)	 3,90
Hoegaarden wit (4,9%)	 3,90

Vicus trippel (8%)	 4,70
La Trappe blond (8%)	 4,90
Westmalle trippel (9,5%)	 4,90
Westmalle dubbel (9,5%)	 4,90
Chimay blauw (9%)	 4,90
Duvel (8,5%)	 4,70
La Chouffe (8,5%)	 4,70
Hapkin (8,5%)	 4,70
Cornet (8,5%)	 4,70
Omer (8%)	 4,70
Karmeliet (8,4%)	 4,70
Wilderen - Goud (6,2%)	 4,70
Wilderen - Kannunik (8,2%)	 4,70
Victoria (8,5%)	 4,70
Fourchette Tripel (7,5%)	 5,80
Desperados (5,9%)	 4,90

STRONGBOW
Red berries 33cl (4,5%)	 4,70

COCK
TAILS

Mojito
12,00

Strawberry Mojito
(seizoen)

14,00

Pornstar Martini
13,00

Negroni
12,00

Lazy Red Cheeks
12,00

Espresso Martini
13,00

Tequila Sunrise
12,00

Sex On The Beach
12,00

Vodka Mule
13,50

Mexican Mule
13,50

Pascual Mule
13,50

Carlitos
13,50

Sparkling Paloma
13,00





Bierpalletje	 15,00
4 bieren van 15cl

Ginpalletje	 25,00
4 gins (Korhaan, Hendricks, Bombay, Buffel)
2 tonics (met Indian fever en Elderflower tonic)

Chardonnay	 5,20
Virgin Pornstar Martini	 8,00
Copperhead gin & tonic 0,0%	 8,00
Sangria 0,0%	 8,00
Apple Mojito	 8,00
Home made Ice tea � 6,00
Apérol 0,0%� 8,00
Virgin Mule� 8,00
Virgin Mojito	 8,00

Green Yuzu	 8,00
Green yuzu, ice tea green en limoen

Sparkling Passion Fruit	 8,00
Passion fruit en ice tea

Dolce Vita Blackberry	 6,00
Dolce Vita Mimosa	 6,00

HUISWIJNEN
Le Grand Noir Pays d’Oc Chardonnay
85% Chardonnay – 15% Viognier
Frisse en fruitige Chardonnay met aroma’s van ananas met 
lichte tonen van eik, mango en gember. Buitengewone blend met 
een toets van Viognier. Droog in afdronk. Heerlijk als aperitief. Hij 
past bij vis, wit vlees en Aziatische gerechten

Le Grand Noir Pays d’Oc Sauvignon Blanc
100% Sauvignon Blanc
Verfrissende wijn met hinten van limoen en salie. Fruitige afdronk 
Past perfect bij visgerechten en schaaldieren. Kan op zijn eigen 
gedronken worden.De ideale terraswijn

Le Grand Noir Pays d’Oc Rosé
85% Grenache – 15% Syrah
Licht roos met intense aroma’s van framboos,
aardbei met een hint van peper. Frisse en fruitige wijn
Ideaal per glas, gerechten met een Aziatische tint, salades en andere 
diverse mogelijkheden.

Le Grand Noir Pays d’Oc Cabernet & Syrah
85% Cabernet sauvignon – 15% Syrah
Aroma’s van rode bessen van de Cabernet samen met aroma’s van 
braambessen en toetsen van peper van de Syrah. Zachtere tannines 
dan in de meeste Cabernet. Lange afdronk, Kan zo worden 
gedronken en past perfect bij diverse vleessoorten.

Le Grand Noir Pays d’Oc Merlot
100% Merlot
Frisse en complexe wijn Intense aroma’s van bramen
en pruimen. Past bij zowel wit als rood vlees.

Estrella de Murviedro Blanco - Moscatel DO Valencia
100% Moscatel (Zoet)
Fruitige en zachte aroma’s van de Muscat druif. Rond, zoet en 
aangenaam in de mond met tonen van honing. Heerlijk als zoete 
aperitief. Past bij foie gras en nagerechten.

Glas 5,20 / Fles 24,90

‘t Meuleke
vraag naar je BOB-glaasje	 2,80
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BUBBELS
Cava Arts de Luna Brut
85% Macabeo – 15 % Chardonnay
Fijne en intense bubbels. Aroma’s van droog fruit met hinten van 
bloemen. Heerlijk als aperitief, bij salades, vis en zeevruchten.

Il Colle Prosecco Spumante Brut DOC
100% Glera
Fijne bubbels die lang in het glas blijven. Zachte en fruitige aroma’s 
(appel). Heerlijk als aperitief, bij salades, zeevruchten en desserts.

Glas 7,00 / Fles 33,00

APÉRO
Aperitief ‘De Meule’		  9,00
Op basis van Cointreau en Crème de Cassis

Martini (wit/rood)		  7,00
Porto (wit/rood)		  4,70
Sherry (dry)		  4,70
Campari		  7,00
Aperol Spritz		  10,50
Ricard		  7,00
Kir (royal)		  8,50
Cordino		  5,50
Malibu		  7,00
Safari		  7,00
Passoa		  7,00
Sangria wit/rood/rosé (seizoen)	 	 12,50



‘De Meule’ koffie (Licor 43)	 10,00
Hasseltse koffie (Jenever)	 8,50
Italian koffie (Amaretto)	 10,00
Irish koffie (Whiskey)	 10,00
Celtic koffie (Baileys)	 10,00
Chouffe koffie	 8,50
French koffie (Cognac)	 10,00
Parissiene koffie (Grand Marnier)	 10,00
Cubaanse koffie (Rum)	 10,00
Kippenkoffie (Advocaat)	 10,00
Sambucca Koffie (Sambucca)	 10,00
Glühwein	 6,00
Italiaanse Choco (Amaretto)	 10,00
Celtic Choco (Baileys)	 10,00
Cubaanse Choco (Rum)	 10,00

GEDISTILLEERDE 
DRANKEN
Jenever (Smeets)	 4,00
Jägermeister	 4,00

Limoncello (huisgemaakt)	 6,50

Amaretto	 6,50
Sambucca	 6,50
Baileys	 6,50
Cointreau	 6,50
Licor 43	 6,50
Averna	 6,50
Grand Marnier	 7,00
Cognac ‘Remy Martin’ (vsop)	 9,00
Calvados	 8,00
Tequila	 7,00

Vodka - wit	 7,00
Vodka - red	 7,00

Rum Bacardi (wit)	 6,50
Rum Bacardi (bruin)	 7,00
Rum Wilderen Omerta (bruin/spiced)	 7,00

FEVER TREE 
TONIC
INDIAN� 4,50

Dé basistonic met verfrissende, subtiele citrus-
toetsen. De smaak ontzettend zacht waarbij de 
combinatie met de natuurlijke bitters zorgt voor 
een pure tonic die de smaak van de gin volledig 
tot zijn recht laat komen.

ELDERFLOWER� 4,50

Een florale tonic op basis van vlierbloesem. De 
handgeplukte vlierbloesem wordt op het Engelse 
platteland geoogst tussen mei en juni. Deze El-
derflower tonic past perfect bij verschillende 
klassieke gins en vodka’s die de fleurige smaak 
niet overschaduwen.

MEDITERRANEAN� 4,50

Deze tonic tovert de Mediterrane zee in je glas en 
is de perfecte mixer voor kruidige citrus-gins! De 
gebruikte ingrediënten zijn natuurlijke kinine, het 
zuiverste water, citroenolie uit Sicilië, geranium, 
rozemarijn en mandarijn.

CLEMENTINE� 4,50

De bekende Nederlandse chef Sergio Herman 
liet zich voor deze tonic inspireren door de 
citrussmaken van Ibiza. Het resultaat werd een 
frisse, fruitige tonic met een zachte, ietwat zoetere, 
smaak van clementines. De subtiele toets van 
kaneel die zorgt voor een kruidige afdronk.

RASPBERRY & RHUBARB	 4,50

Een mix van heerijk zoete Britse rabarber en 
sappige Schotse frambozen die perfect in balans 
zijn gebracht met de karakteristieke kinine. Op die 
manier komen de zoete smaken in de natuurlijke 
aroma’s mooi naar voren.
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JACK DANIELS 
(OLD NO.7)	 8,00

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 
is een prachtige, fruitige & kruidige 
Amerikaanse whiskey. Gemaakt van 
een mix van karamel, vanille, geroosterd 
eiken & specerijen. De whisky heeft een 
complexe geur van fruit, noten & vanille. 
Een zoete smaak vanwege de vanille & hij 
heeft een lichte afdronk.

GLENMORANGIE 
(12Y)� 11,00

Glenmorangie is bekend om zijn 
Single Malt whisky’s en is gelegen in de 
Highland regio in Schotland. De whisky’s 
van Glenmorangie zijn doorgaans floraal, 
warm en fruitig. Complexe smaken 
van hoogstaande kwaliteit met een 
ongeëvenaarde reputatie op het gebied 
van rijping op houten vaten.

WILDEREN WILD 
WEASEL WHISKEY�11,00

Wild Weasel Finest blend is een Belgische 
whisky van stokerij Wilderen in Sint-
Truiden en Distillerie Radermacher. De 
whisky is toegankelijk en robuust tegelijk 
en onderging een rijping op eikenhouten 
vaten. Won in 2017 de bronzen medaille 
op de Worldwide Spirits Competition in 
San Francisco.

CHIVAS 
(12 Y)	 10,00

Whisky Chivas 12 jaar is een assemblage 
van de 30 beste whiskies van Schotse 
granen en moutsoorten die gedurende 
minstens 12 jaar rijpt in eiken vaten. 
Hij biedt een rijk smaakpalet, met 
accenten van honing, rijpe appel, vanille, 
hazelnoot en karamel.

WHISKEY



BELGISCHE GIN’S 

KORHAAN 40°� 14,00
Aangeraden tonic: Indian Fever Tree (inbegrepen)

Hechtel-Eksel, De Korhaan is een van de oudste actieve distilleerderijen van België. 
Ze produceren al meer dan 185 jaar de lekkerste ambachtelijke dranken, allemaal 
op basis van natuurlijke ingrediënten. In tegenstelling tot de vele gin-variëteiten die 
zich toespitsen op één of twee top toonsmaken, vaak versterkt door een specifieke 
tonic, is Gin Korhaan een eerder complexe mélange van gelijkwaardige smaken. 
Best te drinken met een neutrale tonic zodat het rijke kruidenboeket niet verloren 
gaat. 

WILDEREN DOUBLE W GIN 43,7°� 14,00
Aangeraden tonic: Elderflower Fever Tree (inbegrepen)

Wilderen, Double You Gin is een echte Belgische gin gemaakt met 21 verschillende 
plantaardige en regionale kruiden, toegevoegd in geheime hoeveelheden. Double 
You wordt gestookt met volgende gekende botanicals als: jeneverbes, hop, roos, 
bloesem, koriander. Het resultaat is een kruidig boeket en een karaktervolle 
smaakperceptie, zo complex als een Engel en een Duivel op je schouder. De Engel 
staat voor welbewust en is altijd vergezeld van een Duivel welke staat voor verleiding. 
Zo is ook het karakter van Double You Gin, een welbewuste kruidenselectie waar je 
niet aan de verleiding kan weerstaan. 

BUFFEL GIN 40°� 14,00
Aangeraden tonic: Mediterranean Fever Tree (inbegrepen)

Limburg, Hasselt. De Buffel Gin werd speciaal gedistilleerd voor het huwelijk van 
Thomas Buffel en Stephanie De Buysser. Al snel bleek dat er veel vraag was naar 
deze unieke gin. Too good to be a secret. Een kruidige en frisse gin, zorgvuldig 
afgetoetst en samengesteld door een gin-expert, met niet minder dan 19 botanicals 
zoals granaatappel, lavendel, citrus, jeneverbes, korianderzaad en de geheime 
extracten: liefde, passie en eeuwige jeugd.

BUFFEL GIN BLACK ‘N GOLD 40°� 14,50
Aangeraden tonic: Indian Fever Tree (inbegrepen)

Limburg Hasselt. De klassieke Buffel Gin werd verrijkt met Limburgse Braambessen 
en de exotische vrucht Persimmon uit Japan. Om het geheel zijn unieke smaak 
te geven werd Hongaarse Peper toegevoegd en dat maakt deze gin de meest 
uitgesproken ‘spicy’ uit ons aanbod

COPPERHEAD 40°� 15,00
Aangeraden tonic: Clementine Fever Tree (inbegrepen)

West-Vlaanderen, Kortrijk. Copperhead krijgt de koosnaam The Alchemist Gin 
mee. Yvan Vindevogel rondde immers zijn studies als apotheker af, alvorens als 
entrepreneur Omega Pharma op te richten in 1987. Samen met Bernard Filliers, 
van de gelijkname graanstokerij Filliers, wordt Copperhead Gin gelanceerd 
door Vindevogel, nadat Marc Coucke de firma Omega Pharma over neemt. De 
belangrijkste botanicals zijn jeneverbessen, korianderzaad, engelwortel, zeste 
van sinaasappel en kardemon. Vooral de laatste twee geven Copperhead Gin 
een schitterende eigen identiteit.Copperhead Gin was immers één van de eerste 
premium Belgische gins. Geen 45 botanicals. Simpelweg een top-spirit.

OCUS GIN	 15,00
Aangeraden tonic: Clementine Fever Tree (inbegrepen)

Ocus Gin is een biologische Belgium premium gin zonder toevoeging van suikers.
Het is een opmerkelijk zachte gin met fantastische toetsen van Kruiden en bloemen 
die zorgen voor heerlijk frisse afdronk.

.

GIN ’O CLOCK
WERELD GIN’S 

BOMBAY 40°� 13,00
Aangeraden tonic: Clementine Fever Tree (inbegrepen)

Engeland, Londen. Bombay Sapphire is een premium zachte Gin met een 
uitgebalanceerde smaak op basis van 10 geselecteerde specerijen. Resulterend 
in een complex, maar toch subtiel karakter. In tegenstelling tot vele andere gins 
gebruiken ze maar acht botanicals om de London Dry smaak te creëren. Elke 
botanical wordt met de hand geplukt zodat de individuele smaken perfect 
behouden blijven en elk iets kunnen bijdragen tot de heerlijke, klassieke mengeling. 
Om Bombay gin te maken, maken ze een dampinfusie van de botanicals, nooit 
worden deze gekookt. Dit zorgt voor een ongeziene smaakconcentratie in elke 
druppel

GIN MARE 42,7°	 14,00
Aangeraden tonic: Mediterranean Fever Tree (inbegrepen)

Een unieke premium gin die in de 19de eeuw voor het eerst gestookt werd in 
een pittoresk Spaans vissersdorpje. De Botanicals gebruikt voor deze gin zijn; 
jeneverbes, koriander, kardemom, basilicum uit Italië, tijm uit Griekenland, 
rozemarijn uit Turkije, citrusvruchten uit Spanje. Vooral de grensverleggende 
toevoeging van olie uit Arbequina-olijven (ook wel “Liquid gold” genoemd) verleent 
deze gin een uniek zuiders temperament.

HENDRICK’S GIN 41,4°� 14,00
Aangeraden tonic: Elderflower Fever Tree (inbegrepen)

Schotland, Hendrick’s is een super premium en ongewone gin samengesteld uit 
11 hoogwaardige botanicals afkomstig van over de hele wereld. Het ordewoord: 
extravagantie. Bulgaarse roos en Belgische of Nederlandse komkommer als additief 
waren niet eerder vertoond als botanical. Maar vergis je niet, Hendrick’s Gin wordt 
strikt volgens de regels van de kunst gemaakt. Bij de Schotse whiskyproducent van 
onder meer Glenfiddich dan nog wel!

BULLDOG GIN 40°� 14,00
Aangeraden tonic: Mediterranean Fever Tree (inbegrepen)

Engeland, Londen. Bulldog Gin heeft complexe geuren met heerlijke tonen van 
citrusvruchten en bloemen. De smaak bevat hinten van jeneverbes, dragon, 
papaver, lavendel en citrusvruchten. Een smakenpallet dat je echt doet verrassen. 
Droog in de mond waarbij de jeneverbes uitstekend naar voren komt. Moderne, 
zachte en zeer goed uitgebalanceerde citrusgin op basis van zeldzame botanicals 
uit de 4 uithoeken van de wereld. Vaste waarde in het ginlandschap die je moet 
geproefd hebben. Hij werd gelanceerd in 2007 door een Britse zakenman 
Anshuman Vohra.

MONKEY 47 GIN 47°� 14,00
Aangeraden tonic: Indian Fever Tree (inbegrepen)

Schwarzwald, Duitsland. Monkey 47 Gin is natuurlijk een van de meest 
spraakmakende gin soorten van dit moment! Een ongekende hoeveelheid aan 
botanicals zijn gebruik om tot de sublieme smaak te komen, wel 47! Er werden veel 
aromatische kruiden afkomstig van inheemse planten uit het Schwarzweld gebruikt! 
Dit geeft hem zijn scherpe dennengeur en frisse citrus tonen van pompelmoes met 
aardse accenten. Dennen zijn zeker weer te herkennen in zijn smaak gevolgd door 
een complexe mengeling van verschillende kruiden en specerijen. Zwarte peper, 
kaneel en nootmuskaat zijn een aantal van de koplopers die er uit te pikken zijn. 
gevolgd door iets meer floraals, namelijk viooltjes en kamperfoelie.

GINPALLETJE

MET 4 KLEINE GINS & 2 TONICS	 25,00
Korhaan – Hendricks – Bombay - Buffel 
met indian fever en elderflower tonic
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